
 

Menus 
 
 
 

Menu 30 € - fromage ou dessert 
 Menu 34 € - fromage et dessert 

 
♣♣♣ 

Au choix 

Cannelloni de jambon Serano croustillant  

Salade façon César (salade verte, œuf dur, tomate, parmesan, crouton, poulet) 

 

♣♣♣ 

Au choix 

Dos de saumon à la crème d’oseille et son flan de légumes 

Effeuillé de bœuf (170g) race Charolaise, sauce au poivre, frites maison 

Burger « Absolue », steak façon bouchère, frites maison 

 

♣♣♣ 

Assiette de fromages frais et affinés 

 

♣♣♣ 

Dessert ou glace au choix 
 

Les desserts sont également demandés lors de la prise de votre commande 

   

Formule du midi à 21 € 
(en semaine uniquement, hors jours fériés) 

Salade verte + Plat + Fromage ou Dessert 



 

 

Menus 
 

 
Menu 40 € - fromage ou dessert 
 Menu 44 € - fromage et dessert 

 
 

♣♣♣ 

Au choix 

Tartare de saumon et perles de Yuzu 

Foie gras mi-cuit et sa compotée de mangue 

Salade gourmande Absolue (salade, tomate, asperge, saumon fumé, foie gras) 

 

♣♣♣ 

Au choix 

Filet de bar et ses légumes sautés, riz thaï 

Filet de bœuf (170g), sauce aux morilles, gratin dauphinois 

Souris d’agneau, jus au thym 

 

♣♣♣ 

Assiette de fromages frais et affinés 

 

♣♣♣ 

Dessert ou glace au choix 
 

Les desserts sont également demandés lors de la prise de votre commande 
 
 

Boissons non comprises dans les menus. Carafe d’eau potable offerte avec toute 
consommation. Prix nets toutes taxes et service compris Les informations relatives aux 

allergènes contenus dans nos plats sont affichées à l’entrée du restaurant 



 

A la carte 
 

Les Entrées  

Cannelloni de jambon Serano croustillant 11,00 € 
Salade « César » (salade, œuf, tomate, parmesan, crouton, poulet) Normale   12,00 € 
 Grande   15,00 € 
Tartare de saumon et perles de Yuzu 18,00 € 
Salade gourmande Absolue (salade, tomate, asperge, saumon fumé, foie gras) 19,00 € 
Foie gras mi-cuit et sa compotée de mangue 20,00 € 

Les Viandes 

Burger Absolue, steak façon bouchère, frites maison 17,00 € 
Effeuillé de bœuf (170g) race Charolaise, sauce au poivre, frites maison 18,00 € 
Souris d’agneau, jus au thym 29,00 € 
Filet de bœuf (170g), gratin dauphinois 29,00 € 
Fricassée de Ris de veau, sauce morilles (sur commande 48h à l’avance) 30,00 € 

Les Poissons   

Dos de saumon à la crème d’oseille et son flan de légumes 19,00 € 
Filet de bar et ses légumes sautés, riz thaï 25,00 € 

Le Menu Lou Pas pour les grands (jusqu’à 12 ans) 13,90 € 

Un jus de fruit ou un soda / Steak haché, frites et une boule de glace 

Les Fromages  8,00 € 

Assiette de fromages frais et affinés 

Les Desserts 8,00 €  

Tartelette à la mangue coco (fait à la minute)  Profiteroles    
Truffon au chocolat    Tiramisu aux fruits rouges  

Les Glaces et Sorbets 8,00 € 

Colonel : 1 boule sorbet citron et Vodka (2 cl) 
Dame blanche : 2 boules vanille, chocolat chaud, chantilly 
Fruitella : 1 boule cassis, 1 boule citron, 1 boule passion, coulis de fruits rouges et 
chantilly 
Coupe trio : 3 boules au choix et chantilly : vanille, chocolat, café, sorbet fraise, 
framboise, passion, cassis, citron 


